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Belangrijke data examenjaar 2009-2010 
 
 
Toetsperiode 1:  
dinsdag 27 oktober vóór 08.15 uur    afronden handelingsdelen 
vrijdag 30 oktober      reservedag toetsweek 1 
maandag 2november  t/m vrijdag 6 november  toetsperiode 1 
donderdag 19 november     uitdelen rapportagekaart toetsweek 1 
dinsdag 24 november      inleveren aanvraag herkansing toetsweek 1  
         voor 12.00 uur (bij de administratie) 
maandag 30 november      herkansing toetsweek 1 
donderdag 10 december     uitdelen bijgewerkte rapportagekaart  
 
Toetsperiode 2:  
dinsdag 12 januari vóór 08.15 uur    afronding handelingsdelen 
vrijdag 15 januari       reservedag toetsweek 2 
maandag 18 januari  t/m vrijdag 22 januari  toetsperiode 2 
donderdag 4 februari      uitdelen rapportagekaart toetsweek 2 
dinsdag 9 februari      inleveren aanvraag herkansing toetsweek 2  
         voor 12.00 uur (bij de administratie) 
dinsdag 16 februari      herkansing toetsweek 2 
woensdag 3 maart      uitdelen bijgewerkte rapportagekaart  
 
Toetsperiode 3:  
donderdag 16 maart vóór 08.15 uur   afronding handelingsdelen 
vrijdag 19 maart       reservedag toetsweek 3 
maandag 22 maart t/m vrijdag 26 maart   toetsperiode 3 
donderdag 8 april      uitdelen rapportagekaart toetsweek 3 
dinsdag 13 april       inleveren aanvraag herkansing toetsweek 3  
         voor 12.00 uur (bij de administratie) 
vrijdag 16 april       herkansing toetsweek 3 
vrijdag 23 april       uitdelen bijgewerkte rapportagekaart 
 
 
 
 
Examenreglement vmbo OSG De Rietlanden - Lelystad 
Het examenreglement vmbo OSG De Rietlanden geeft in het kort weer de gang van zaken bij het 
schoolexamen en centraal examen. Het beschrijven op hoofdlijnen vindt haar grondslag in het 
Eindexamenbesluit v.w.o.-h.a.v.o.-v.m.b.o. Bij onduidelijkheden, niet-beschreven situaties wordt 
teruggegrepen op datgene, wat hierover in eindexamenbesluit vermeld staat. 
 
 
Na iedere toetsperiode moet de leerling zijn/haar rapportkaart inleveren bij de mentor 
voorzien van een handtekening van ouders/verzorgers. 
 
 

 
 
 
 
 



Digitale centrale examens van het eerste tijdvak vinden 
plaats in de periode van 17 mei t/m 28 mei 2010 en het 
tweede tijdvak vanaf 09 juni 2010. 
 
 
 
 
De data voor de centrale eindexamens voor de basisberoepsgerichte leerweg en het 
Leerwerk traject vinden in bovenstaande periode plaats, maar omdat het hierbij om 
digitale (computer) centrale examens gaat wordt het rooster voor de verschillende 
vakken door de examensecretaris (menvrouw Twilhaar) gemaakt. 
Begin mei 2010 krijgen de leerlingen het rooster voor de digitale centrale examens, tevens 
zal dit rooster ook terug te vinden zijn op internet op de site van de Rietlanden. 
 
 
 
Eerste tijdvak CSPE                                                              :  vanaf 05 april 2010  
                                                                                      
Uitslag van het CSPE eerste tijdvak    :            09 juni 2010 
 
Uitslag van het centraal examen eerste tijdvak   :   16 juni 2010 
 
Examen tweede tijdvak CSPE     :   09 juni 2010 
 
Centraal examen tweede tijdvak     :  vanaf 21 juni 2010 
 
Uitslag centraal examen 2e tijdvak     :   30 juni 2010 
 
Diploma-uitreiking       :    01 juli 2010 
 
 
 
 
 
 
Onder voorbehoud  
 
 
 
 
 



Programma van toetsing en afsluiting 4 vmbo       2009-2010 
 
 
Opleiding:  VMBO LWT 
Afdeling: economie/zorg en welzijn  
Vak:  administratie/consumptief-breed/zorg- en welzijn breed 

Periode Leerstof en vaardigheden Toets Soort toets 
en tijd 

Weg. SE HD 

P1 Praktijkstage beroep   1  

P2 Praktijkstage beroep   1  

P3 Praktijkstage beroep   1  

  
Per periode is er voor de beroepsrichting 1 cijfer (onderverdeeld in deeltoets en eindtoets) van school en 1 
cijfer van de stageplaats,  deze twee cijfers tellen even zwaar. 
Dus per periode: 
Cijfer beroepsprogramma telt voor 50% + stage telt voor 50%          samen 100%, dit is het 
beroepsprogramma cijfer. 



 
Programma van toetsing en afsluiting 4 vmbo       2009-2010 
 
 
Opleiding:  VMBO LWT 
Afdeling: economie 
Vak:  beroepsprogramma administratie 
 

Periode  Leerstof en vaardigheden Toets Soort toets 
en tijd 

Weging  
SE 

HD 

TVB systeem + tekstverwerken met Word  
 

T1 
 

P 50 min. 
 

1 
 

 ATT 

Powerpoint T2 P 1  
Afdeling doorlopen of stage of afdelingswerkstuk T1 P 50 min. 1  PS 
 
Afdeling doorlopen of stage of afdelingswerkstuk 

 
T2 

 
P 

 
1 

 

Orientatie  
 

T1 
 

S 50 min. 
 

1 
 

 TH 

Receptie + inkoop  T2 S 1  

Balans + boekingsstukken T1 S 50 min. 1  

P1 

BH 
 
Boekingsstukken  

 
T2 

 
S 

 
1 

 

Word 
 

T1 
 

P 50 min. 
 

1 
 

 ATT 

Excel T2 P 1  

Afdeling doorlopen of stage of afdelingswerkstuk 
 

T1 
 

P 
 

1 
 

 PS 

Afdeling doorlopen of stage of afdelingswerkstuk T2 P 1  

Verkoop + debiteuren 
 

T1 
 

P 50 min. 
 

1 
 

 TH 

Crediteuren + magazijn/expeditie T2 S 1  
Boekingsstukken + grootboek 
 

T1 
 

S 50 min. 
 

1 
 

 

P2 

BH 

Boekingsstukken + grootboek T2 S 1  

Word + Excel 
 

T1 
 

P 50 min. 
 

1 
 

 ATT 

Word + Excel + Power Point T2 P 1  
Afdeling doorlopen of stage of afdelingswerkstuk 
 

T1 
 

P 
 

1 
 

 PS 

Afdeling doorlopen of stage of afdelingswerkstuk T2 P  1  

Facturering 
 

T1 
 

S 50 min. 
 

1 
 

 TH 

Personeelszaken T2 S 1  
Kolommenbalans 
 

T1 
 

P 50 Min. 
 

1 
 

 

P3 

BH 

Boekingsstukken + grootboek T2 P 1  

HD = handelingsdeel  
Soort toets: Mondeling, Schriftelijk of Praktijk 
Weg. SE = weging Schoolexamencijfer  



Programma van toetsing en afsluiting 4 vmbo       2009-2010 
 
Opleiding:  VMBO LWT 
Afdeling: economie 
Vak:  beroepsprogramma consumptief - breed  
 

Periode 
 
 
 

 Leerstof en vaardigheden Toets Soort 
toets en 
tijd 

Weging 
SE 

HD 

Theorie:  
hoofdstuk 1 t/m 3   
Domein 1  Smakelijk Theorie 
 

T1 
 
 
 

S 
50 min. 

 
 

1 
 
 
 

 Koken 
 
 

Praktijk: 
koude voorgerechten + koude 
nagerechten+ koude sausen  
Domein 1  Smakelijk  Praktijk 

T1 P 
200 

   

1 
 
 
 

 

Theorie:  
hoofdstuk 1 t/m 2  
Domein 2 Smakelijk Theorie 
 

T1 
 
 
 

S 
50 
 
 

1 
 
 
 

 Serveren 
 
 
 

Praktijk:  
mise-en-place + serviezen 
+ tafellinnen + Praktijk restaurant 
Domein 2 Smakelijk Praktijk 
Het toetscijfer is het gemiddelde van de lessen 
praktijk serveren 

T1 
 
 

P 
250 

 
  
 

1 
 
 

 

Recreatie en 
toerisme 

Theorie: 
hoofdstuk 1 t/m 2 

T1 S 
50 

1  

Theorie:  
hoofdstuk 1 t/m 2  
Domein 3 Smakelijk Theorie 
 

T1 
 
 
 

S 
50 
 
 

1 
 
 
 

 Bakken 

Praktijk:  
ongevuld kleinbrood + boterdegen 
Domein 3 + 4 Smakelijk Praktijk 

T1 P 
200 

1 
 
 

 

Theorie:  
hoofdstuk 1 t/m 5+11 
Domein 1  Smakelijk Theorie 
 

T2 
 
 
 

S 
50  
 
 

1 
 
 
 

 Koken 

Praktijk: 
koude voorgerechten + koude 
nagerechten+ koude sausen + pasta’s 
Domein 1  Smakelijk  Praktijk 

T2 P 
200 

1  

Theorie:  
hoofdstuk 1 t/m 3 
Domein 2 Smakelijk Theorie 
 

T2 
 
 
 

S 
50 
 
 

1 
 
 
 

 Serveren 
 
 
 

Praktijk:  
mise-en-place + serviezen + tafellinnen + 
praktijk restaurant 
Domein 2 Smakelijk Praktijk 
Het toetscijfer is het gemiddelde van de lessen 
praktijk serveren 

T2 
 
 

P 
250 

 

1  

Recreatie en 
toerisme 

Theorie: 
hoofdstuk 1 t/m 3 

T2 S 
50 

1  

Theorie:  
hoofdstuk 1 t/m 3 + 10 
Domein 3 Smakelijk Theorie 
 

T2 
 
 
 

S 
50 
 
 

1 
 
 
 

 

P1 
 

Bakken 

Praktijk:  
ongevuld kleinbrood + boterdegen 
Domein 3 + 4 Smakelijk Praktijk 

T2 P 
200 

1 
 

 

 



 
Theorie:  
Theorie hoofdstuk 6+9 
Domein 1  Smakelijk Theorie 
 

T1 
 
 
 

S 
50 
 
 

1 
 
 
 

 Koken 

Praktijk:  
warme voorgerechten + groenten + aardappelen  
Domein 1  Smakelijk  Praktijk 

T1 P 
200 

 
   

1  

Theorie:  
hoofdstuk 4+6 
Domein 2 Smakelijk Theorie 
 

T1 
 
 
 

S 
50 
 
 

1 
 
 
 

 Serveren 
 
 
 

Praktijk:  
opdekken + serveren + draagmethoden 
+praktijk restaurant 
Domein 2 Smakelijk Praktijk 
Het toetscijfer is het gemiddelde van de lessen 
praktijk serveren 

T1 P 
250 

 
 

1  

Recreatie en 
toerisme 

Theorie: 
hoofdstuk 4 t/m 5 

T1 S 
50 

1  

Theorie:  
hoofdstuk 4 t/m 6  
Domein 3 Smakelijk Theorie 
 

T1 
 
 
 

S 
50 
 
 

1 
 
 
 

 Bakken 

Praktijk:  
gevuld kleinbrood+ boterdegen 
Domein 3+4 Smakelijk Praktijk 

T1 P 
200 

 

1  

Theorie:  
hoofdstuk 6+9+10 
Domein 1  Smakelijk Theorie 
 

T2 
 
 
 

S 
50 
 
 

1 
 
 
 

 Koken 

Praktijk:  
warme voorgerechten + groenten + aardappelen  
Domein 1  Smakelijk  Praktijk 

T2 P 
200 

   

1  

Theorie:  
hoofdstuk 4+6 
Domein 2 Smakelijk Theorie 
 

T2 
 
 
 

S 
50 
 
 

1 
 
 
 

 Serveren 
 
 
 

Praktijk:  
opdekken + serveren 
+ draagmethoden + praktijk restaurant 
Domein 2 Smakelijk Praktijk 
Het toetscijfer is het gemiddelde van de lessen 
praktijk serveren 

T2 
 

P 
250 

 

1  

Recreatie en 
toerisme 

Theorie: 
hoofdstuk 4 t/m 7 

T2 S 
50 

1  

Theorie:  
hoofdstuk 4 t/m 6 + 11 
Domein 3 Smakelijk Theorie 

T2 
 
 

S 
50 
 

1 
 
 

 

P2 

Bakken 

 
Praktijk:  
gevuld kleinbrood+ boterdegen 
Domein 3+4 Smakelijk Praktijk 

 
T2 

 
P 

200 
 

 
1 

 

 



 
Theorie:  
hoofdstuk 7+ 8 
Domein 1  Smakelijk Theorie 
 

T1 
 
 
 

S 
50 
 
 

1 
 
 
 

 Koken 

Praktijk:  
vlees + vis + sausen 
Domein 1  Smakelijk   

T1 P 
200 

1  

Theorie:  
hoofdstuk 5+3  
Domein 2 Smakelijk Theorie 
 

T1 
 
 
 

S 
50 
 
 

1 
 
 
 

 Serveren 
 
 
 

Praktijk:  
serveren van dranken + 
thee en koffie zetten+ praktijk restaurant 
Het toetscijfer is het gemiddelde van de lessen 
praktijk serveren 

T1 P 
250 

 

1  

Recreatie en 
toerisme 

Theorie: 
hoofdstuk 8 t/m 9 

T1 S 
50 

1 
 

 

Theorie:  
hoofdstuk 7+ 8  
Domein 3 Smakelijk Theorie 
 

T1 
 
 
 

S 
50 
 
 

1 
 
 
 

 Bakken 

Praktijk:  
getoerd gerezen + beslag + 
halffabrikaten 
Domein 3 + 4 Smakelijk Praktijk 

T1 
 
 

P 
200 

 
 

1  

Theorie:  
hoofdst 7+8 
Domein 1  Smakelijk Theorie 
 

T2 
 
 
 

S 
50 
 
 

1 
 
 
 

 Koken 

Praktijk:  
vlees + vis + sausen 
Domein 1  Smakelijk 

T2 P 
200   

1  

Theorie:  
hoofdstuk 5+3 
Domein 2 Smakelijk Theorie 
 

T2 
 
 
 

S 
50 
 
 

1 
 
 
 

 Serveren 
 
 
 

Praktijk:  
serveren van dranken + 
thee en koffie zetten + praktijk restaurant 
Het toetscijfer is het gemiddelde van de lessen 
praktijk serveren 

T2 
 
 

P 
250 

 

1 
 
 

 

Recreatie en 
toerisme 

Theorie: 
hoofdstuk 8 t/m 11 

T2 S 
50 

1  

Theorie:  
hoofdstuk 7 t/m 9 
Domein 3 Smakelijk Theorie 

T2 
 
 

S 
50 
 

1 
 
 

 

P3 
 
 
 

Bakken 

 
Praktijk:  
getoerd gerezen + beslag + 
halffabrikaten 
Domein 3 + 4 Smakelijk Praktijk 

 
T2 

 
P 

200 
 
 

 
1 
 

 

Aanvulling m.b.t. het stage-onderdeel: In de periode dat de leerlingen stage lopen op de praktijkdag (donderdag) doen 
zij geen toetsen  voor de praktijkonderdelen koken theorie + praktijk. 
HD = handelingsdeel  
Soort toets: Mondeling, Schriftelijk of Praktijk 
Weg. SE = weging Schoolexamencijfer  
 
 



Programma van toetsing en afsluiting 4 vmbo       2009-2010 
 
 
 
Opleiding: VMBO LWT 
Afdeling: alle 
Vak:  Nederlands 
 

Periode 
 
 
 

Leerstof en vaardigheden Toets Soort toets 
en tijd 

Weg. SE HD 

Sprint thema tijd en planning 
Werkwoordspelling 
 
 

T1 S 
50 min 

1 
 
 

 P1 

Sprint thema media 
 
 
 

T2 S 
50 min. 
 
 

1  

Kijk- en luistertoets 
 
 
 

T1 S 
50 min. 

1  P2 

Sprint thema werk 
 

T2 S 
50 min. 

1  
 
 
 
 

Spreekwoorden en gezegden 
 

T1 S 
50 min. 
 
 

1  P3 

Sprint thema afscheid en toekomst 
Sprint thema zelfstandigheid 
 
Stageverslag 

T2 S 
50 min. 

1 
 
 
 

 
 
 
HD 
 

 
HD = handelingsdeel  
Soort toets: Mondeling, Schriftelijk of Praktijk 
Weg. SE = weging Schoolexamencijfer  



Programma van toetsing en afsluiting 4 vmbo       2009-2010 
 
Opleiding: VMBO LWT 
Afdeling: zorg en welzijn 
Vak:  beroepsprogramma zorg en welzijn breed  
 

Periode  
 
 

Leerstof en vaardigheden Toets Soort toets  
en tijd 
 

Weging 
SE 

HD 

Begeleiden van 
activiteiten   
Hoofdstuk 2 en 3 

T1 
 
 

S 50 min. 
 
 

1 
 
 

 GZ 

Begeleiden van 
activiteiten   
Hoofdstuk 4 en 5 

T2 S 50 min. 1  

Facilitaire dienstverlening 
Hoofdstuk 2, 3 en 4 

T1 
 

S 50 min. /P 
 

1 
 

 HH 

Facilitaire dienstverlening 
Hoofdstuk 5, 6 en 7 

T2 S 50 min./P 1  

Persoonlijke verzorging 
Hoofdstuk 2, 4.1, 4.2 (blz. 
76 t/m 95 

T1 
 
 

S 50 min. 
 
 

1 
 
 

 

P1 

UV 

Handverzorging T2 P* 1  
Assisteren en Verzorgen + 
EHBO 
Hoofdstuk 2 en 3 

T1 
 
 

S 50 min 
 
 

1 
 
 

 GZ 

Assisteren en Verzorgen + 
EHBO 
Hoofdstuk 4 en 5 

T2 
 

S 50 min 1  

Facilitaire 
dienstverlening/voeding 
herhalen 
Hoofdstuk 8, 9 en 10 

T1 
 
 
 

S 50 min 
 
 
 

1 
 
 
 

 HH 

Voeding  
Hoofdstuk 2, 3 en 4 

T2 S 50 min./P 1  

Haarverzorging 
Hoofdstuk 3, 4.1, 4.3 en 
4.4 

T1 
 
 

S 50 min 
 
 

1 
 
 

 
 
 

gezichtsverzorging T2 P* 1  

P2 

UV 
 

Stage    HD 
Herhaling examenstof: 
SPW/assisteren & 
verzorgen/Drama 
SPW hoofdstuk 2,3 en 4 

T1 
 
 
 

S 50 min. 
 
 
 

1 
 
 
 

 GZ 

 A&V 2 t/m 5 T2* S 50 min. 1  
Herhaling examenstof:  
Zorg v/d 
huishouding/voedings-
verzorging 
Hoofdstuk 2, 3, 4 en 5 

 
 
 
 

T1 

 
 
 
 
S 50 min./P 

 
 
 
 

1 

 HH 

Hoofdstuk 6 t/m 12    T2 S 50 min./P 1  
Herhaling examenstof: 
Haar verzorging 
Hoofdstuk 2, 3 en 4 

 
 

T1 

 
 
S 50 min. 

 
 

1 

 

P3 
 

UV 

Hoofdstuk 5 
Haarverzorging 

T2 P* 1  

 
 
 
 
 
 



 
Soort toets:   
T1    = toets 1 
T2   = toets 2 
P*    = doorlopend gemiddelde van praktijkopdrachten en  
     mondeling 
S     = schriftelijk 
Weg. SE = weging schoolexamencijfer 
HD  = Handelingsdeel 
P    = praktijkopdracht 
T2*  = In dit cijfer is het gemiddelde van een S en P verwerkt (1:1)  
 
 


